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PINOT BIANCO 2024

"—ai Erster Jahrgang 2009
pE— Weinberge:
3 Lage Siebeneich in Terlan
\g Meereshohe 300 m.U.d.M.

Boden Porphyrverwitterungsbdden

/)’\/(/Z Ausrichtung Sud-Westen

N BRIGL \ Hangneigung 10-25 %
Erziehungsform Guyot
Reben/Hektar 6000 St/ha
Ernte/Hektar 65 hl/ha
Lese Anfang September

Jahrgang 2024:

Wir blicken auf ein herausforderndes, aber vielversprechendes Weinjahr zurUck.
Das kUhle und verregnete Frihjahr und der Fruhsommer fUhrten zu versp&teter & nur
teilweise zufriedenstellender BlUtezeit.

Unsere tagliche Arbeit im Weinberg war von hohem Einsatz, Flei & Engagement
gepragt. Demnach konnten wir trofz eines anspruchsvollen Jahres bis zum Schluss,
etwas weniger, daflr aber vorwiegend qualitativ hochwertiges Lesegut ernten.
Auch unser Kellermeister Marco Chisté zeigt sich optimistisch.

Das Jahr 2024 bringt uns aromatische & sortentypische WeiBweine sowie leicht
fruchtbetonte, elegante Rotweine.

: Vinifizierung:
BINOT BIANCO Vinifikation: Gdrung im Edelstahltank
Ausbau: im Edelstahlfass fur 7 Monate
AbfUllung: 15.000 Flaschen im Mdarz 2025

Analytische Daten:

Alkohol 12,5 % Vol.
Restzucker 19/l
Séure 5,6 g/l

Sensorik und Trinkempfehlung:

Farbe: helles, leuchtendes Strohgelb mit leicht grinen Reflexen
Geruch: vielschichtig mit Noten von grinem Apfel

und einem Hauch von Exotik

Geschmack: trocken, elegant mit mineralisch, salzigen Noten, anregend frisch mit
saftigem Abgang

Speisenempfehlung: Risotto mit Steinpilzen,

Knddeltris mit Parmesankdse, leichte Fischgerichte,
Krustentiere, Spargeln ...

Optimale Trinkreife: 5 Jahre

Serviertemperatur: 11-13 OC
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